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ПЕНЗЕНСКАЯ ГОРОДСКАЯ ДУМА

_______________________________________________________________________
РЕШЕНИЕ

27.05.2011








                    № 633-28/5
О  передаче в безвозмездное пользование нежилых помещений (пищеблоков) и оборудования муниципальных образовательных учреждений
         Руководствуясь  Федеральным законом от 06.10.2003 №131-ФЗ «Об общих принципах организации местного самоуправления в Российской Федерации», ст. 17.1 Федерального закона от 26.07.2006 № 135-ФЗ «О защите конкуренции», Положением «О порядке управления и распоряжения имуществом, находящимся в муниципальной собственности города Пензы», утвержденным решением Пензенской городской Думы от 26.06.2009 № 78-7/5, и на основании ст. 22 Устава города Пензы, 
Пензенская городская Дума решила:

          1. Передать в безвозмездное пользование коммерческим организациям (индивидуальным предпринимателям) нежилые помещения (пищеблоки) и оборудование муниципальных общеобразовательных учреждений для оказания услуг по организации питания с 01.06.2011 года на срок не более 30 календарных дней согласно приложению. 
        2. Муниципальным общеобразовательным учреждениям заключить с коммерческими организациями (индивидуальными предпринимателями) договоры безвозмездного пользования на нежилые помещения (пищеблоки) и оборудование муниципальных общеобразовательных учреждений для оказания услуг по организации питания, на срок не более 30 календарных дней.
          3. Контроль за выполнением настоящего решения возложить на первого заместителя главы администрации города Пензы Л.Б. Кипурову и постоянную комиссию городской Думы по градорегулированию, землепользованию и собственности (Р.В. Семенов).

Глава города






                     И.А. Белозерцев









Приложение










к решению Пензенской 
городской Думы










от 27.05.2011 № 633-28/5

Перечень

нежилых помещений (пищеблоков) и оборудования муниципальных 

общеобразовательных учреждений, передаваемых в безвозмездное пользование 

коммерческим организациям (индивидуальным предпринимателям)

1. Классическая гимназия № 1 им. В.Г. Белинского

Производственные помещения площадью - 76,1 кв.м,   ул. Красная, 54

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна

Перечень технологического оборудования

	№ 

п/п
	Наименование  оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1.
	Картофелеочистительная машина PPN\10
	1

	2.
	Мясорубка МИМ 300
	1

	3.
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	4.
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	5.
	Водоумягчитель 2S
	1

	6.
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	7.
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	8.
	Шкаф холодильный ШХ – 1,4
	1

	9.
	Холодильник бытовой «Бирюса – 133 R»
	1

	10.
	Шкаф пекарский ЭШ – 2 К
	1

	11.
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ – 726 ШК
	1

	12.
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ - 15
	2

	13.
	Весы электронные (напольные) DВ – 150Н
	1

	14.
	Мармит первых блюд 2 МЭПС2 -11/7Н
	1

	15.
	Мармит вторых блюд 2МЭВ – 15/7Н
	1

	16.
	Прилавок холодильный 2ПВО -15/7Н
	1

	17.
	Элемент нейтральный 2ПН – 15/7Н
	1


2. Лицей архитектуры и дизайна № 3 г. Пензы

Производственные помещения площадью– 59,1 кв.м,    ул. Литвинова, 58

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 

г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Стеллаж кухонный СК 12/6
	4

	2
	Стол производственный без борта РПС 12/6
	2

	3
	Стол производственный без борта РПС 15/6
	4

	4
	Зонт вытяжной ЗВ 12/8 Н
	4

	5
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС 12/4
	1

	6
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ 65ММ
	1

	7
	Универсальная кухонная машина УКМ -0,6
	1

	8
	Картофелеочистительная машина МОК 300
	1

	9
	Мясорубка МИМ 300
	1

	10
	Шкаф пекарный ЭШ 2К
	1


	11
	Овощерезка МПР 350-02
	1

	12
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ 15
	2

	13
	Котел пищеварочный –КП ЭМ-250
	1

	14
	Плита электрическая 4-х конфорочная ПЭС 4
	2

	15
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	16
	Ванная моечная 2-х секционная 
	2

	17
	 Ванна моечная  ВВ  2/553-12/6Н
	3

	18
	Ванна  моечная  односекционная  ВВ 1-/553-66
	1

	19
	Ванна  моечная в  комплекте  ВМ-1/800
	2

	20
	Весы  электронные  напольные  CAS  DL200N
	1

	21
	Весы  электронные    CAS  SW-5
	1

	22
	Мармит  1-х   блюд
	1

	23
	Мармит   2-х  блюд
	1

	24
	Прилавок   холодильный  с  полками
	1

	25
	Пароконвектомат  с  подставкой,  водоумягчителем, решеткой  и  гастроемкостями
	1

	26
	Тележка  для  сбора  посуды
	1

	27
	Прилавок  для  столовых  приборов  и  подносов
	1

	28
	Кипятильник   электрический
	1

	29
	Стол  производственный  для  грязной  посуды
	1

	30
	Держатель  для  ножей  овощерезки  ДН-4Н
	1  комп.

	31
	Элемент нейтральный
	1


3.  Многопрофильная гимназия № 4 «Ступени» г. Пензы

Производственные помещения площадью – 245,1 кв.м,  ул. Володарского, 1

 Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна

Перечень технологического оборудования
	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт

	1
	Ванна 1-секц. ВМ-1/800
	1

	2
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	1

	3
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	1

	4
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	1

	5
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	1

	6
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	1

	7
	Весы электронные напольные DB-150Н
	1

	8
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	1

	9
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	1

	10
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	1

	11
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	1

	12
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	13
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	14
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	15
	Мясорубка AE-G22NF3
	1

	16
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	1

	17
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	1

	18
	Пароконвектомат
	1

	19
	Ванна 1-секц. ВМ-1/800
	1

	20
	Плита электрическая 4-конфорочная без духовки ПЭС-4
	1

	21
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	22
	Посудомоечная машина ПММ К 1
	1

	23
	Прилавок холодильный 2 ПВО-15/7Н
	1

	24
	Подставка MKN-G
	1

	25
	Водоумягчитель 2S
	1

	26
	Весы электронные CAS AD-2,5
	1

	27
	Тестомесильная машина МТМ-65 МН
	1

	28
	Термоконтейнер AL -200 GN  1|1
	1

	29
	Термоконтейнер AL -200 GN  1|1 (2)
	1

	30
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	1

	31
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	32
	Холодильная камера КХН-11,75
	1

	33
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	34
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	35
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	1

	36
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	1

	37
	Гастроемкость GN1/1-65
	1

	38
	Гастроемкость GN1/1-40
	1

	39
	Гастроемкость GN1/1-100
	1

	40
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	41
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	42
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	43
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	44
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	1

	45
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	1

	46
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	1

	47
	Стеллаж кухонный СК-15/6
	1

	48
	Стеллаж кухонный СК-15/6
	1

	49
	Моноблок среднетемпературный ММ 218 S
	1

	50
	Колода разрубочная для мяса
	1

	51
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	52
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	53
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1


4. Средняя общеобразовательная школа № 5 г. Пензы

Производственные помещения площадью – 66,8 кв.м,   ул. Индустриальная, 46-б

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом   ПЭ-726ШК                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   
	1

	2
	Мармит первых блюд   2МЭПС2-11/7Н
	1

	3
	Элемент нейтральный   2ПН-15/7Н
	1

	4
	Шкаф холодильный     ШХ-1,4
	1

	5
	Холодильник бытовой     «Бирюса-133R»
	1

	6
	Шкаф пекарский     ЭШ-2К
	1

	7
	Нагреватель воды электрический  ЭВПЗ-15
	2

	8
	Весы электронные (напольные)   DВ-150Н
	1

	9
	Мармит вторых блюд     2МЭВ-15/7Н
	1

	10
	Универсальная кухонная машина    УКМ 06
	1

	11
	Тестомесильная машина     МТМ 65 МН
	1

	12
	Посудомоечная машина      ПММ К1
	1

	13
	Картофелеочистительная машина  PPN/10
	1

	14
	Мясорубка     МИМ 300
	1

	15
	Пароконвектомат      MKN 6.1 Silver
	1

	16
	Стеллаж кухонный    СК-12/6
	2

	17
	Стол производственный б/борта  РПС-12/6
	5

	18
	Стол производственный б/борта   РПС-15/6
	2

	19
	Ванна моечная 2- секционная ВВ2/553-12/6Н
	4

	20
	Ванна моечная 1- секционная    ВМ-1/800
	2

	21
	Зонт вытяжной     ЗВ-12/8Н
	3

	22
	Стеллаж кухонный с сушкой    СКС-12/4
	2

	23
	Решетка универсальная     GN1/1
	1

	24
	Подставка       MKN-G
	1

	25
	Водоумягчитель     2S
	1

	26
	Гастроемкость     GN1/1-200
	1

	27
	Гастроемкость     GN1/1-65
	2

	28
	Гастроемкость     GN1/1-40
	3

	29
	Гастроемкость     GN1/1-100
	2


5. Лингвистическая гимназия № 6  г. Пензы

Производственные помещения площадью- 127,82 кв.м,  ул. Заводское шоссе, 1

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Ванна моечная 2-х секционная  цельнотянутая в комплекте  ВВ2/553
	2

	2. 
	Весы электрон. GАS AD -2.5
	1

	3. 
	Водонагреватель ЭВН
	1

	4. 
	Зонты вытяжные ЗВ 12/8Н
	4

	5. 
	Мармит 1-х блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	6. 
	Мармит 1-х блюд настольный
	1

	7. 
	Мармит 2-х блюд 2МЭВ – 15/7Н
	1

	8. 
	Микроволновая печь LD
	1

	9. 
	Мойка 2-х и 3-х секционная
	2

	10. 
	Мясорубка АЕ-G22NA3
	1

	11. 
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	1

	12. 
	Овощерезка МПР-350-02
	1

	13. 
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	14. 
	Плита электрическая 4 конфорочная без духовки в комплекте ПЭС-4
	1

	15. 
	Плита электрическая 6 конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	16. 
	Посудомоечная машина ПММК 1
	1

	17. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	18. 
	Стол производственный без борта РПС 12/6
	2

	19. 
	Стол производственный без борта РПС 15/6
	3

	20. 
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	21. 
	Универсальная кухонная машина УКМ06
	1

	22. 
	Холодильник бытовой «Бирюса» 133R
	1

	23. 
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	24.
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	25
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	26
	Прилавок холодильный в комплекте 2ПВО-15/7Н
	1

	27
	Мясорубка МИМ-300
	1


6. Средняя общеобразовательная школа № 7  г. Пензы

Производственные помещения площадью – 102,5 кв.м,   ул. Гоголя, 31
Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	2. 
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	3. 
	МТМ-65МН Дежа к тестомесильной машине МТМ-65МН
	1

	4. 
	Гастроёмкость GN/1-65
	2

	5. 
	Гастроёмкость GN/1-40
	3

	6. 
	Гастроёмкость GN/1-100
	2

	7. 
	Гастроёмкость GN/1-200
	1

	8. 
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	9. 
	Подставка MKN-G
	1

	10. 
	Водоумягчитель 2S
	1

	11. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	12. 
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	13. 
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	14. 
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	15. 
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	16. 
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	17. 
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н 
	3

	18. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	19. 
	Ванна 1-секционная ВМ-1/800
	2

	20. 
	Картофелеочистительная машина РРN/10 
	1

	21. 
	Мясорубка МИМ 300
	1

	22. 
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	23. 
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	24. 
	Гастроёмкость GN/1-65
	2

	25. 
	Гастроёмкость GN/1-40
	3

	26. 
	Гастроёмкость GN/1-100
	2

	27. 
	Гастроёмкость GN/1-200
	1

	28. 
	Решётка универсальная GN 1/1
	1

	29. 
	Подставка MKN-G
	1

	30. 
	Водоумягчитель 2S
	1

	31. 
	Посудомоечная машина ПМП К1
	1

	32. 
	Пароконвектомат MKN 6.1 Silver
	1

	33. 
	Плита электрическая ПЭ-726ШК в комплекте
	1


7. Средняя общеобразовательная школа № 8  г. Пензы

Производственные помещения площадью – 113,5 кв.м,    ул. Касаткина, 8

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	2
	Пароконвектомат  ELOMA Multimax B
	1

	3
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	4
	Холодильная камера КУМ-8,21
	1

	5
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R» 
	1

	6
	Мармит вторых блюд в комплекте 2 МЭВ – 15/7H
	1

	7
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	8
	Мясорубка МИМ - 300
	1

	9
	Овощерезка МПР -350-02
	1

	10
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ – 65 МН
	1

	11
	Картофелеочистительная машина МОК – 300 
	1

	12
	 Ванна моечная односекционная цельнотянутая в комплекте ВВ1 /553-6/6H
	1

	13
	Ванна моечная в комплекте ВМ – 1/800
	1

	14
	Плита электрическая 6- конфорочная с духовым шкафом в комплекте ПЭ- 726ШК
	1

	15
	Весы электронные (напольные) CAS DL-200 N
	1

	16
	Весы электронные CAS SW-5
	1

	17
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая в комплекте BB2/553-12/6H
	1

	18
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	1

	19
	Плита электрическая 6- конфорочная с духовым шкафом в комплекте ПЭ- 726ШК
	1

	20
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	1

	21
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	1

	22
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	23
	Мармит первых блюд в комплекте с гастроемкостями 2МЭПС2-11/7Н 
	1

	24
	Прилавок холодильный в комплекте 2ПВО-15/7Н
	1

	25
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	1

	26
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	1

	27
	Стол открытый
	1

	28
	Полка для стола П1-15/6
	1

	29
	Стол производственный для чистой посуды СЧП-8/6Н
	1

	30
	Подставка ПРК-40/40/25Н
	2

	31
	Шкаф холодильный ШН 0,7
	1

	32
	Полка сплошная ПС-12/4Н
	1

	33
	Гастроемкости
	14


8. Средняя общеобразовательная школа № 9  г. Пензы

Производственные помещения площадью – 105,2 кв.м,    пр. Победы. 78

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 

г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Количество, шт.

	1. 
	Пароконвектомат в комплекте MNK 6.1 Silver
	

	2. 
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	3. 
	Мармит вторых блюд в комплекте 2МЭВ -15/17Н
	1

	4. 
	Мясорубка МИМ-300
	1

	5. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	6. 
	Картофелеочистительная машина  МОК-300
	1

	7. 
	 Шкаф холодильный ШХ-14
	1

	8. 
	Холодильник бытовой  «Бирюса-133R»
	1

	9. 
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ 65МН
	1

	10. 
	Овощерезка МПР-350-02
	1

	11. 
	Элемент  нейтральный в комплекте 2ПН-15/7Н (прилавок для горячих напитков)
	1

	12. 
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ - 15
	2

	13. 
	Весы электронные (напольные) CAS DL-200N
	1

	14. 
	Весы электронные (настольные)CAS SW-5
	1

	15. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом в комплекте ПЭ-726ШК
	2

	16. 
	Ванна моечная односекционная цельнотянутая в комплекте ВВ1/553-6/6Н
	1

	17. 
	Ванна моечная в комплекте ВМ-1/800
	1

	18. 
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая в комплекте ВВ2/553-12/6Н
	4

	19. 
	Прилавок холодильный в комплекте 2ПВО-15/7Н
	1

	20. 
	Мармит первых блюд в комплекте с гастроемкостями 2МЭПС2-11/7Н
	1

	21. 
	Стеллаж кухонный СК -12/6
	2

	22. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС – 12/4
	1

	23. 
	Стол производственный без борта РПС 12/6 
	5

	24. 
	Стол производственный без борта РПС 15/6
	2

	25. 
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н              
	4

	26. 
	Шкаф пекарский ЭШ-24
	1

	27. 
	Стол производственный для грязной посуды СГПП-12/7.2 ДН
	1

	28. 
	Стол производственный для чистой посуды СЧП-8/6Н
	1

	29. 
	Тележка для сбора посуды ТП-2СН
	1

	30. 
	Рукосушитель JXC -120ERGO
	1


9. Средняя общеобразовательная школа № 11 г. Пензы

Производственные помещения площадью - 198,6 кв.м,    ул. 8-е Марта, 21-а

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Веста-Сервис»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Количество, шт.

	1
	Плита электрическая  6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ - 726ШК
	1

	2
	Мармит 1-х блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	3
	Элемент нейтральный 2 ПН-15/7Н
	1

	4
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	5
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н 
	4

	6
	Ванна 1- секционная ВМ-1/800
	2

	7
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	8
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R »
	1

	9
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	10
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	11
	Весы электронные (напольные) DB-150H
	1

	12
	Мармит 2-х блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	13
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	14
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	15
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС -12/4
	2

	16
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	17
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	18
	Стеллаж кухонный с пятью решетчатыми полками в комплекте
	1

	19
	Посудомоечная машина ПММ К 1
	1

	20
	Картофелеочистительная машина РРN/10
	1

	21
	Мясорубка МИМ-300
	1

	22
	Пароконвектомат MKM 6.1 Silver
	1

	23
	Стол производственный без бортаРПС-12/6
	1

	24
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	1

	25
	Плита электрическая ПЭС-4 без духового шкафа в комплекте
	1

	26
	Котел пищеварочный КПЭМ-250
	1

	27
	Стол производственный без борта РПС 12/6
	1


10. Средняя общеобразовательная школа № 12 г. Пензы

Производственные помещения площадью – 193,8 кв.м,    ул. Карпинского, 43-а

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Веста-Сервис»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1.
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	2.
	Моноблок среднетемпературный ММ 218 S
	1

	3.
	Холодильная камера КХН-11,75
	1

	4.
	Подставка МКN-G
	1

	5.
	Пароконвектомат MKN-G Silfer 10.1
	1

	6.
	Шкаф пекарский ЭШ – 2К
	1

	7.
	Картофелеочистительная машина
	1

	8.
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	2

	9.
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	10.
	Мармит первых блюд 2МЭВС2-11/7Н
	1

	11.
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	12.
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	13.
	Плита электрическая 6-ти конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	14.
	Плита электрическая 4-х конфорочная без духовки ПЭС-4
	1

	15.
	Весы электронные АД 2,5
	1

	16.
	Посудомоечная машина ПММ-К1
	1

	17.
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	18.
	Весы электронные напольные
	1

	19.
	Мясорубка АЕ-G22NF3
	1

	20.
	Водоумягчитель 2S
	1

	21.
	ГастроемкостьGN1/1-200
	2

	22.
	Решетка универсальная GN1/1
	3

	23.
	Колода разрубочная для мяса
	1

	24.
	Зонд вытяжной3B-12/H
	4

	25.
	Стеллаж кухонный СК – 12/6
	2

	26.
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	3

	27.
	Стеллаж кухонный СК-15/6
	2

	28.
	Стол производственный без борта РПС 12/6
	3

	29.
	Стол производственный без борта РПС 15/6
	2

	30.
	Ванна моечная 2-х секционная ВВ 2/553-12/6Н
	5

	31.
	Ванна 1-секционная ВМ-1/800
	2

	32.
	Термоконтейнер AL -200 GN 1/1
	1

	33.
	Термоконтейнер AL -200 GN 1/1
	1


11. Средняя общеобразовательная школа № 14  г. Пензы

Производственные помещения площадью -  16,1 кв.м,    ул. Шевченко, 17/19
Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Ванна моечная двухсекционная
	2

	2
	Водоумягчитель 2S
	1

	3
	Гастроемкость GN 1/1-200
	1

	4
	Гастроемкость GN 1/1-65
	2

	5
	Гастроемкость GN 1/1-40
	3

	6
	Гастроемкость GN 1/1-100
	2

	7
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	1

	8
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	9
	Мармит для первых блюд
	2

	10
	Нагреватель воды электрический
	1

	11
	Пароконвектомат MKN silver 6/1
	1

	12
	Плита электрическая ПЭС-4
	1

	13
	Подставка MKN-G
	1

	14
	Прилавок холодильный
	1

	15
	Решетка универсальная
	1

	16
	Стеллаж кухонный с сушкой
	1

	17
	Стол производственный без борта
	2

	18
	Холодильник «Бирюса-133К»
	1

	19
	Шкаф холодильный ШХ-0,7
	1

	20
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1


12. Средняя общеобразовательная школа № 16 г. Пензы

Производственные помещения площадью  -  60,4 кв.м,   ул. Суворова, 190-а
Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Детское питание»

Перечень технологического оборудования
	№
п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1.
	Ванна 1-секционная ВМ-1/800                            
	2

	2.
	Ванна моечная 2-х секционная ВВ2/553-12/6Н
	4

	3.
	Весы электронные DB-150Н
	1

	4
	Водоумягчитель2S
	1

	5.
	ГастроёмкостьGN/1-65
	1

	6.
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	7.
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	8.
	Мармит 2-х блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	9.
	Мармит 1-х блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	10.
	Мясорубка МИМ-300
	1

	11.
	Нагреватель воды эл. ЭВП-15
	2

	12.
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	13.
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	14.
	Пароконвектомат MKN6.1Silver
	1

	15.
	Холодильник «Бирюса-133»
	1

	16.
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	17.
	Плита электрическая ПЭ726ШКв
	1

	18.
	Подставка MKN-G
	1

	19.
	Прилавок холод.2ПВО-15/7Н
	1

	20.
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	21.
	Шкаф Ш-12 33 
	4

	22.
	Стеллаж кухонный СК-12/6 
	2

	23.
	Стеллаж с 5-ю решет. полками в комплекте
	1

	24.
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4 
	2

	25.
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	26.
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	27.
	Шкаф Ш-21 д/о (3шт)
	1

	28.
	Шкаф Ш-24
	1

	29.
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	30.
	Универсальная машина УКМ-06
	1


13. Средняя общеобразовательная школа № 17 г. Пензы

Производственные помещения площадью  -  86,6 кв.м,    ул. Карпинского, 31
Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Веста-Сервис»

Перечень технологического оборудования 

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Пароконвектомат MKN 6.1 Silver
	1

	2. 
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	3. 
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	4. 
	Гастроемкости
	8

	5. 
	Решетка универсальная
	1

	6. 
	Подставка МКN-CЧ
	1

	7. 
	Водоумягчитель 2S
	1

	8. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	9. 
	Картофелечистельная машина  РРN\10
	1

	10. 
	Мясорубка МИМ-300
	1

	11. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	12. 
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	13. 
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	14. 
	Стеллаж кухонный Ск-12/6
	2

	15. 
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	16. 
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	17. 
	Ванна моечная 2-х секционная ВВ2/553-12/6Н
	4

	18. 
	Ванна 1-секционная ВМ-1/800
	2

	19. 
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	20. 
	Холодильник бытовой "Бирюса-133"
	1

	21. 
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	22. 
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	23. 
	Весы электронные напольные
	1

	24. 
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	25. 
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	26. 
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	27. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	28. 
	Плита электрическая с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	29. 
	Стеллаж с 5-ю полками
	1


14. Средняя общеобразовательная школа № 18 г. Пензы

Производственные помещения площадью – 86,5 кв.м,    ул. Беляева, 43

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания» Октябрьского района города Пензы

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	2
	Холодильник бытовой «Бирюса – 133 R»
	1

	3
	Шкаф холодильный ШХ – 1,4
	1

	4
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	3

	5
	Стол производственный без борта РПС 12/6
	5

	6
	Стол производственный без борта ПРПС15/6
	2

	7
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	4

	8
	Стеллаж кухонный СКС-12/4
	1

	9
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	10
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	11
	Овощерезка
	1

	12
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	13
	Мясорубка МИМ 300
	1

	14
	Шкаф пекарский ЭШ – 2 К
	1

	15
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ - 15
	2

	16
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ – 726 ШК
	2

	17
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	18
	Ванна моечная двухсекционная цельная ВВ2/553-12/6Н
	4

	19
	Ванна моечная односекционная цельная ВВ1/553-6/6Н
	1

	20
	ВАННА МОЕЧНАЯ В КОМПЛЕКТЕ вм-1/800
	1

	21
	Весы электронные (напольные) DВ – 150Н
	1

	22
	Весы электронные САЗСW5
	1

	23
	Прилавок холодильный 2ПВО -15/7Н
	1

	24
	Мармит вторых блюд 2МЭВ – 15/7Н
	1

	25
	Мармит первых блюд 2 МЭПС2 -11/7Н
	1

	26
	Элемент нейтральный 2ПН – 15/7Н
	1


15. Средняя общеобразовательная школа № 20  г. Пензы

Производственные помещения площадью -  126,0 кв.м,     ул. Экспериментальная, 6а

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г.Пензы»

Перечень технологического оборудования

	п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	2
	Мармит 1-х блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	3
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	4
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	5
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	6
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	7
	Ванна моечная 2-х секционная ВВ2/553-12/6Н
	4

	8
	Ванна 1-секционная  ВМ-1/800  
	2

	9
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	10
	Холодильник бытовой «Бирюса-133R»
	1

	11
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	12
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	13
	Весы электронные (напольные) DB-150/H
	1

	14
	Мармит 2-х блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	15
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	16
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	17
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	18
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	19
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	20
	Подставка MKN-G
	1

	21
	Водоумягчитель 2S
	1

	22
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	23
	Картофелеочистительная машина РРN/10
	1

	24
	Мясорубка МИМ-300
	1

	25
	Пароконвектомат МКN 6.1Silver
	1

	26
	Стол
	2

	27
	Вешалка
	2

	28
	Плита электрическая ПЭС-4 без духового шкафа
	2

	29
	Котел пищеварочный КПЭМ-250
	1

	30
	Стол произв. без борта РПС-12/6
	4

	31
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	32
	Решетка универсальная  GN1/1
	1

	33
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	34
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	35
	Гастроемкость GN1/1-100
	2


16. Средняя общеобразовательная школа № 25  г. Пензы

Производственные помещения площадью – 141,5 кв.м,     ул. Калинина, 99-б
Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№№
п. п.
	       Наименование оборудования,

марка
	  Кол-во,
шт.

	1
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	2
	Мясорубка МИМ 300
	1

	3
	Универсальная кухонная машина УМК 06
	1

	4
	Тестомесильная машина МТМ 65 МН
	1

	5
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	6
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	7
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	8
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	9
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	10
	Подставка MKN-G
	1

	11
	Водоумягчитель 2S
	1

	12
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	13
	Пароконвекторомат MKN 6/1 Silver
	1

	14
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	15
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R» 
	1

	16
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	17
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	18
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	19
	Весы электронные DB-150H
	1

	20
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	21
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	22
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	23
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	24
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	25
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	26
	Стол производственный РПС-15/6 
	2

	27
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	28
	Ванна моечная двухсекционная ВВ2/553-12/6Н
	4

	29
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	30
	Ванна односекционная ВМ-1/800
	2


17. Средняя общеобразовательная школа № 26 г. Пензы

Производственные помещения площадью -  98,8 кв.м,      ул. Луговая, 1а

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования
	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Пароконвектомат MKN 6/1 Silver 
	1

	2. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	3. 
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	4. 
	Стеллаж кухонный СК 12/6
	3

	5. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	6. 
	Стол производственный РПС 15/6
	1

	7. 
	Стол производственный РПС 12/6
	5

	8. 
	Зонт вытяжной ЗВ -12/8Н
	4

	9. 
	Тестомесильная машина МТМ – 65 МН
	1

	10. 
	Овощерезка МПР -350-02
	1

	11. 
	Картофелечистка МОК-300
	1

	12. 
	Мясорубка МИМ -300
	1

	13. 
	Шкаф пекарский ЭШ -2К
	1

	14. 
	Нагреватель воды ЭВПЗ -15
	2

	15. 
	Плита электрическая ПЭ 726 ШК
	2

	16. 
	Ванна моечная 2-х секционная ВВ2 –Н/553-12/6
	3

	17. 
	Весы электронные напольные CAS DL- 200N
	1

	18. 
	Весы электронные CAS SW-5
	1

	19. 
	Мармит 2-х блюд 2МЭВ – 15/7Н
	1

	20. 
	Элемент нейтральный 2ПН – 15/7Н
	1

	21. 
	Ванна моечная 1-но секционная ВВ1/553-6/6Н
	1

	22. 
	Ванна моечная ВМ – 1/800
	2

	23. 
	Прилавок холодильный 2ПВО – 15/7Н
	1

	24. 
	Мармит 1-х блюд 2МЭПС2 – 11/7Н
	1

	25. 
	Шкаф холодильный ШХ – 1,4
	1

	26. 
	Холодильник бытовой Бирюса – 133 R
	1

	27. 
	Электрокипятильник Kuechenbach PU-200
	1

	28. 
	Подтоварник
	2


18. Средняя общеобразовательная школа № 27 г. Пензы

Производственные помещения площадью – 87,6 кв.м,    ул. Островского, 8

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Веста-Сервис»

Перечень технологического оборудования
	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	кол-во, шт.

	1
	Универсальный привод УКМ-06
	1

	2
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	3
	Гастроемкость GN 1/1-65
	2

	4
	Гастроемкость GN 1/1-40
	3

	5
	Гастроемкость GN 1/1-100
	2

	6
	Гастроемкость GN 1/1-200
	1

	7
	Решетка хромированная GN 1/1
	1

	8
	Подставка МКN-G-N
	1

	9
	Водоумягчитель 2S
	1

	10
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	11
	Плита электрическая ПЭ-726ШК
	2

	12
	Мастер Мармит 1-х блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	13
	Мясорубка МИМ-300
	1

	14
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	15
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	16
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	17
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	18
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	19
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	20
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	21
	Холодильник бытовой "Бирюса-133 R"
	1

	22
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	23
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	24
	Весы электронные (напольные) DВ-150Н
	1

	25
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	26
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	27
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	28
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	29
	Картофелечистительная машина РРN/10
	1

	30
	Ванная 1-секционная ВМ-1/800
	2


	31
	Стеллаж с 5-тью решетчатыми полками
	1


19. Средняя общеобразовательная школа № 28  г. Пензы

Производственные помещения площадью - 83,1 кв.м,     ул. Краснова, 19

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Ванна 1 - секционная ВМ - 1/800
	2

	2
	Ванна моечная 2 - секционная цельнотянутая ВВ2/553 - 12/6Н
	2

	3
	Весы электронные (напольные) DВ - 150Н
	1

	4
	Водоумягчитель 2S
	1

	5
	Гастроемкость GN 1/1 - 200
	1

	6
	Зонт вытяжной 3В - 12/8Н
	3

	7
	Мармит вторых блюд 2 МЭВ 15/7Н
	1

	8
	Мармит первых блюд 2 МЭПС2 - 11/7Н
	1

	9
	Машина картофелеочистительная РРN/10
	1

	10
	Машина кухонная универсальная УКМ - 06
	1

	11
	Машина посудомоечная ПММ К1
	1

	12
	Машина тестомесильная МТМ - 65МН
	1

	13
	Мясорубка МИМ - 300
	1

	14
	Нагреватель воды электр. ЭВПЗ - 15
	2

	15
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	16
	Плита электрическая  6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ - 72 ШК
	2

	17
	Прилавок холодильный 2ПВО - 15/7Н
	1

	18
	Решетка  универсальная GN 1/1
	1

	19
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС - 12/4
	2

	20
	Стеллаж кухонный СК - 12/6
	2

	21
	Стол производственный без борта РПС - 12/6
	2

	22
	Стол производственный без борта РПС - 15/6
	4

	23
	Холодильник "Бирюса - 133 R" бытовой
	1

	24
	Шкаф пекарский ЭШ - 2К
	1

	25
	Шкаф холодильный ШХ - 1,4
	1

	26
	Элемент нейтральный "ПН - 15/7Н
	1


20. Финансово-экономический лицей № 29  г. Пензы

Производственные помещения площадью – 157,2 кв.м,   ул. Коммунистическая, 43-а

 Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Веста-Сервис»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Картофелеочистительная машина PPN 10
	1

	2. 
	Мясорубка МИМ-300
	1

	3. 
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	4. 
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	5. 
	Гастроемкость GN 1/1-65
	2

	6. 
	Гастроемкость GN 1/1-40
	3

	7. 
	Гастроемкость GN 1/1-100
	2

	8. 
	Гастроемкость GN 1/1-200
	1

	9. 
	Решётка универсальная GM 1/1
	1

	10. 
	Подставка MKN-G
	1

	11. 
	Водоумягчитель 2 S
	1

	12. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	13. 
	Пароконвектомат MKN 6.1 Silver
	1

	14. 
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	15. 
	Холодильник бытовой «Бирюса-133R»
	1

	16. 
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	17. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с дух.шкафом ПЭ-726ШК
	1

	18. 
	Нагреватель воды электрический ЭВП З-15
	2

	19. 
	Весы электронные (напольные) DD-150Н
	1

	20. 
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7 Н
	1

	21. 
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7 Н
	1

	22. 
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	23. 
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	24. 
	Стеллаж кухонный СК-12//6 
	2

	25. 
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	7

	26. 
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	27. 
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	28. 
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/663-12/6Н 
	4

	29. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4 
	2

	30. 
	Ванна односекционная ВМ-1/800 
	2

	31. 
	Стеллаж с 5-ю решетчатыми накопителями
	1


21. Средняя общеобразовательная школа № 31  г. Пензы
Производственные помещения площадью -  94,7 кв.м,   пр. Победы, 85
Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Детское питание»
Перечень технологического оборудования

	№
	Наименование оборудования, марка
	количество, шт.

	1
	Посудомоечная машина  ПММК 1
	1

	2
	Холодильный шкаф  ШХ - 1,4
	1

	3
	Мясорубка МИМ-300
	1

	4
	Мармит для  I блюд  2МЭПС2-11/7Н
	1

	5
	Мармит для II блюд 2МЭВ-15/7Н 
	1

	6
	Картофелеочистительная машина  РРN/10
	1

	7
	Электронагреватель воды  ЭВПЗ-15
	2

	8
	Водоумягчитель 2 S
	1

	9
	Шкаф электропекарный  ЭШ-2К
	1

	10
	Прилавок охлаждаемый открытый 2ПВО-15/7Н
	1

	11
	Машина кухонная универсальная  УКМ 06
	1

	12
	Тестомесильная машина  МТМ-65МН
	1

	13
	Плита электрическая с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	2

	14
	Холодильник бытовой «Бирюса-133R»
	1

	15
	Весы электронные ДВ -150Н
	1

	16
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	17
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	18
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	19
	Стеллаж кухонный СК -12/6
	1

	20
	Ванна моечная ВМ-1/800
	2

	21
	Ванна моечная двухсекционная  ВВ2/553-12/6Н
	4

	22
	Стол производственный РПС
	6


22. Средняя общеобразовательная школа № 32 г. Пензы

Производственные помещения площадью – 201,4 кв. м,  ул. Кижеватова, 13

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»
Перечень технологического оборудования
	№
	Наименование оборудования, марка
	кол-во, шт.

	1
	Пароконвектоват MKN 6,1 Silver
	1

	2
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	3
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	4
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	5
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	6
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	7
	Гастроемкость GN1/1200
	1

	8
	Решетка универсальная  GN1/1
	1

	9
	Подставка MKN-G
	1

	10
	Водоумягчитель 2S
	1

	11
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	12
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	13
	Мясорубка МИМ -300
	1

	14
	Плита электрическая 6-конфрочная с дух. шкафом ПЭ-726 ШК
	2

	15
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	16
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	17
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	18
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	7

	19
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	20
	Ванна моечная 2-х секционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	21
	Ванна 1- секционная ВМ-1/800
	2

	22
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	23
	Холодильник бытовой "Бирюса-133R"
	1

	24
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	25
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	26
	Весы электронные (напольные) ДВ-150Н
	1

	27
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	28
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	29
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	30
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	31
	Стеллаж кухонный с пятью решетчатыми полками в комплекте
	1

	32
	Котел пищеварочный  КПЭМ-250
	1


23. Средняя общеобразовательная школа № 35 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 223,4 кв.м,   ул. Луначарского, 10

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна

Перечень технологического оборудования
	№ п.п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	6

	2. 
	Мармит вторых блюд в комплекте 2МЭВ-15/7Н
	1

	3. 
	Элемент нейтральный в комплекте 2ПН-15/7Н
	1

	4. 
	Весы электронные напольные САS DL-200N
	1

	5. 
	Весы электронные САS SM -5
	1

	6. 
	Ванна моечная 2-х секционная
	4

	7. 
	Плита электрическая 4-конфорочная ПЭС-4
	1

	8. 
	Плита электрическая 6-конфорочная ПЭ-726ШК
	1

	9. 
	Нагреватель воды эл.ЭВПЗ-15
	2

	10. 
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	11. 
	Овощерезка МПР-350-02
	1

	12. 
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	13. 
	Посудомоечная машина ПММ-К1
	1

	14. 
	Котел пищеварочный КПЭМ-250
	1

	15. 
	Холодильная камера КХН-8,81
	1

	16. 
	Моноблок среднетемперат. ММ218 - S
	1

	17. 
	Шкаф холодильный ШХ-1,4  
	1

	18. 
	Стеллаж кухонный СК-15/6
	2

	19. 
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	5

	20. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/6
	1

	21. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/7
	1

	22. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/8
	1

	23. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/9
	1

	24. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/10
	1

	25. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/11
	1

	26. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/12
	1

	27. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/13
	1

	28. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/14
	1

	29. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/15
	1

	30. 
	Стол производственный без бортов РПС-15/16
	1

	31. 
	Стол производственный без бортов РПС- 15/17
	1

	32. 
	Колода разрубочная для мяса
	1

	33. 
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	34. 
	Мясорубка МИМ-300
	1

	35. 
	Мармит первых блюд в комплекте с гастроемкостями 2МЭПС2-11/7Н
	1

	36. 
	Прилавок холод в комплекте 2ПВО-15/7Н
	1

	37. 
	Ванна моечная 1 секционная ВВ1/553-6/6М
	1

	38. 
	Ванна моечная в комплекте ВМ-1/800
	2

	39. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726 ШК
	1

	40. 
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ-65МН
	1

	41. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	42. 
	Пароконвектомат ЕLJMA Multimax B
	2

	43. 
	Тележка для сбора посуды ТП – 2СН
	1

	44. 
	Стол производственный для грязной посуды СГПП-12/7.2 ДН
	1

	45. 
	Стол производственный для чистой посуды СЧП-8/6Н
	1

	46. 
	Поставка под электромеханику ПЭМ 50х50 Н
	1

	47. 
	МАСТЕР Прилавок для приборов 2ПП1-6/7Н
	1

	48. 
	Подставка ПРК- 40/40/25Н
	1

	49. 
	Термоконтейнер 
	2


24. Средняя общеобразовательная школа № 36 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 181,7 кв.м,    ул.  Собинова, 6

 Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 

г. Пензы»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	2

	2
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7н
	1

	3
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	4
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	5
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	6
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	7
	Ванна  моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/533-12/6Н
	4

	8
	Ванна 1-секционная ВМ-1/800
	2

	9
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	10
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R»
	1

	11
	Шкаф пекарный ЭШ-2К
	1

	12
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	13
	Весы электронные (напольные) DВ-15ОН
	1

	14
	Мармит вторых блюд 2 МЭВ-15/7Н
	1

	15
	Прилавок холодильный «ПВО-15/7Н
	1

	16
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	17
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	18
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	19
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	20
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	21
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	22
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	23
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	24
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	25
	Подставка МКN-G
	1

	26
	Водоумягчитель 2S
	1

	27
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	28
	Картофклеочистительная машина РРN/10
	1

	29
	Мясорубка МИМ-300
	1

	30
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1


25. Средняя общеобразовательная школа № 37 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 75,9 кв.м,      ул. Минская, 6-а

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Школьник»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Картофелеочистительная машина РРN/10
	1

	2
	Мясорубка МИМ 300
	1

	3
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	4
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	5
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	6
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	7
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	8
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R»
	1

	9
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	10
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	2

	11
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	12
	Весы электронные (напольные) DB-150Н
	1

	13
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	14
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	15
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	16
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	17
	Стеллажи кухонные СК-12/6
	2

	18
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	19
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	20
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	21
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	22
	Стеллаж с 5-ю решетчатыми полками в комплекте
	1

	23
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	24
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	25
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	26
	Гастроемкость GN1/1-200
	1


26. Основная общеобразовательная школа № 38  г. Пензы

Производственные помещения площадью – 77,1 кв.м,  ул. Юбилейная, 13

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Детское питание»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1.
	Универсальная кухонная машина УМК-06
	1

	2.
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	3.
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	4.
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	5.
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	6.
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	7.
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	8.
	Подставка MKN-G
	1

	9.
	Водоумягчитель 2S
	1

	10.
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	11.
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	12.
	Мясорубка МИМ-300
	1

	13.
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	14.
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	15.
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	16.
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	17.
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	18.
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	19.
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	20.
	Ванна 1-секционная  ВМ-1/800
	2

	21.
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	22.
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R»
	1

	23.
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	24.
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	25.
	Весы электронные напольные DB-150H
	1

	26.
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	27.
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	28.
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	29.
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	30.
	Пароконвектомат MKN 6.1Siver
	1

	31.
	Стеллаж с 5 решетчатыми полками
	1

	32.
	Гастроемкость GN1/1-100
	4


27. Средняя общеобразовательная школа № 39 г. Пензы
Производственные помещения площадью– 110 кв.м,   ул. Рахманинова, 21-а

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Детское питание»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1.
	Машина кухонная универсальная типа УКМ 06
	1

	2.
	Посудомоечная машина ПММ-К1
	1

	3.
	Мясорубка МИМ-300
	1

	4.
	Пароконвектомат  МКN 6.1Silver
	1

	5.
	Картофелечистка  РРN/10
	1

	6.
	Тестомесильная машина малогабаритная типа МТМ-65 МН
	1

	7.
	Электроплита 6-конфорочная  ПЭ-726ШК
	2

	8.
	Мармит первых блюд 2 МЭПС2-11/7Н 
	1

	9.
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	10.
	Элемент нейтральный  2ПН -15/7Н
	1

	11.
	Прилавок охлаждаемый открытый 2ПВО-15/7Н
	1

	12.
	Шкаф  пекарский  ЭШ-2К
	1

	13.
	Водоумягчитель 2S
	1

	14.
	Шкаф  холодильный ШХ-1,4
	1

	15.
	 Бытовой холодильник «Бирюса -133 R»  
	1

	16.
	Электроводонагреватель проточный закрытый  ЭВПЗ-15
	2

	17.
	Весы электронные напольные типа DВ-Н
	1

	18.
	Зонт вытяжной
	3

	19.
	Стеллаж кухонный СК-Н 
	3

	20.
	Стеллаж с сушкой СКС серии «эконом»
	2

	21.
	Ванны моечные 2-х секционные
	4

	22.
	Ванны моечные одно секционные
	2

	23.
	Стол производственный
	7

	24.
	Лифт-магазин
	1


28. Средняя общеобразовательная школа № 41 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 105,2 кв.м, ул. Проходная, 3

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1.
	Холодильный шкаф ШК 1,4
	1

	2.
	Холодильник «Бирюса»
	1

	3.
	Стеллаж кухонный СК/2/6
	5

	4.
	Стол производственный РПС 15/6
	2

	5.
	Стол производственный РПС 12/6
	3

	6.
	Зонт вытяжной ЗВ -12/8Н
	4

	7.
	Тестомесильная машина МТМ 65 Мн
	1

	8.
	Овощерезка
	1

	9.
	Картофелечистка МОК -300
	1

	10.
	Мясорубка МИМ 300
	1

	11.
	Шкаф пекарский ЭШ-15
	2

	12.
	Нагреватель воды ЭВПЭ-15
	2

	13.
	Плита электрическая 6 конфорочная с духовым шкафом ПЭ-706ШК
	2

	14.
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая в комплекте ВВ2/553-12/6Н
	4

	15.
	Мармит II блюд 2МЭВ -15/7Н
	1

	16.
	Посудомоечная машина ПММК-1
	1

	17.
	Универсальная кухонная машина УКМО6
	1

	18.
	Мармит I блюд 2 МЭПС-2-11/7Н
	1

	19.
	Прилавок холодильный 2 ПВО-15/7Н
	1

	20.
	Ванна моечная односекционная цельнотянутая  ВВ1/553-6/6Н
	1

	21.
	Стеллаж кухонный с сушкой СКК-12/4
	1

	22.
	Весы электрические настольные 
	1

	23.
	Весы электрические напольные 
	1

	24.
	Пароконвектомат «Сильвер» 
	1

	25.
	Плита электрическая ПЭС-4
	1

	26.
	Ванна моечная 2-х сек. 
	1

	27.
	Ванна моечная 3-х сек.
	1


29. Средняя общеобразовательная школа № 43 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 59,0 кв.м,   ул. Парковая, 2

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»
Перечень технологического оборудования
	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Шкаф холодильный ШХ 1,4
	1

	2
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	3
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	4
	Мармит первых блюд в комплекте с гастроемкостями 2МЭПС2-11/7Н
	1

	5
	Прилавок холодильный в комплекте 2ПВО-15/7Н
	1

	6
	Ванна моечная односекционная цельнотянутая в комплекте ВВ1/553-6/6Н
	2

	7
	Ванна моечная  в комплекте ВМ-1/800
	1

	8
	Мармит вторых блюд в комплекте  2МЭВ-15/7Н
	1

	9
	Весы электронные (напольные)САS DL-200N
	1

	10
	Весы электронные САS SW-5
	1

	11
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая в комплекте ВВ2/553-12/6Н
	2

	12
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом  ПЭ-726ШК
	1

	13
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	14
	Шкаф пекарскийЭШ-2К
	1

	15
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ-65МН
	1

	16
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	4

	17
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	3

	18
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	19
	Стол производственный  без борта РПС-15/6
	3

	20
	Стол производственный  без борта РПС-12/6
	1

	21
	Холодильный шкаф ШН-0,7
	1

	22
	Полка для разделочных досок Пд-6/2Н
	1

	23
	Полка сплошная ПС-12/4Н
	2

	24
	Полка сплошная ПС-8/4Н
	1

	25
	Пароконвектомат MKN silver 6/1
	1


30. Гимназия № 44  г. Пензы

Производственные помещения площадью - 138,3 кв.м  ул. Московская, 115

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна

Перечень технологического оборудования
	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	2
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	3
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	4
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	5
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	6
	Водоумягчитель 2S
	1

	7
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	8
	Машина картофелеочистительная  PPN/10
	1

	9
	Мясорубка МИМ-300
	1

	10
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	11
	Плита электрическая 6-конфорочная  ПЭ-726ШК
	1

	12
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	13
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	14
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	15
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	16
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	17
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	18
	Ванна моечная односекционная ВМ-1/800
	2

	19
	Весы электронные (напольные) DB-150H
	1

	20
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	21
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	22
	Машина тестомесильная МТМ-65МН
	1

	23
	Подставка MKN-G
	1

	24
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	25
	Холодильник бытовой "Бирюса-133R"
	1

	26
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	27
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	28
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	29
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	30
	Пароконвектомат MKN 6.1 Silver с решеткой универсальной GN 1/1
	1

	31
	ЭлектроводонагревательSyntetix
	1

	32
	Морозильная камера NORD
	1

	33
	Водонагреватель КНЭ-100М2
	1

	34
	Картофелечистка Fiimar
	1

	35
	Подъемник наклонный ПН-200
	1


31.  Средняя общеобразовательная школа № 45 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 99,5 кв.м,   ул. Ушакова, 15

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Пароконвектомат 6.1 Hans Dampf  SILVER
	1

	2
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	3
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	3

	4
	Весы электронные (напольные) САSDL-200N
	1

	5
	Холодильник «Бирюса»-133R
	1

	6
	Водонагреватель электронный проточный ЭВП3-15
	2

	7
	Ванна моечная в комплекте ВМ-1/800
	2

	8
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	3

	9
	Овощерезка МПР-350-02
	1

	10
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	11
	Ванна моечная односекционная ВВ1/553-6/6Н
	1

	12
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	1

	13
	Мясорубка настольная МИМ-300
	1

	14
	Плита электр. 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	15
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	16
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ-65МН
	1

	17
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	18
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	19
	Весы электронные CAS-SW-5
	1

	20
	Посудомоечная машина ПММК1
	1

	21
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	22
	Прилавок холодильный в комплекте 2ПВО-15/7Н
	1

	23
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	24
	Мармит первых блюд с гастроемкостями 2МЭП2-11/7Н
	1

	25
	Элемент нейтральный в комплекте 2ПН-15/7Н
	1

	26
	Ванна моечная 2-х секционная цельнотянутая в комплекте ВВ2/553-12/6Н
	3


32.  Средняя общеобразовательная школа № 47 г. Пензы
Производственные помещения площадью - 157 кв.м,      ул. Пролетарская, 26а

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна
Перечень технологического оборудования

	№
пп
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Шкаф холодильный ШХ 1,4
	1

	2
	Весы электронные (напольные) DL -200N
	1

	3
	Весы электронные CAS SW-5
	1

	4
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ-65МН
	1

	5
	Овощерезка МПР-350-02
	1

	6
	Мясорубка МИМ-300
	1

	7
	Шкаф пекарный ЭШ -2К
	1

	8
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	9
	Мармит вторых блюд в комплекте 2МЭВ-15/7Н
	1

	10
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом в комплекте ПЭ-726ШК
	2

	11
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая в комплекте ВВ2/553-12/6Н
	3

	12
	Ванна моечная односекционная цельнотянутая в комплекте ВВ2/553-6/6Н
	1

	13
	Ванна моечная в комплекте ВМ-1/800
	2

	14
	Мармит первых блюд в комплекте с гастроемкостями 2МЭПС2-11/7Н
	1

	15
	Прилавок холодильный в комплекте 2ПВО-15/7Н
	1

	16
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	5

	17
	Элемент нейтральный в комплекте
	1

	18
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	4

	19
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	20
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	21
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	9

	22
	Универсальна кухонная машина УКМ-06
	1

	23
	Котел пищеварочный КПЭМ-250
	1

	24
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	25
	Пароконвектомат МКN6.1 Silver в комплекте с дополнительным оборудованием (дополнительное оборудование: гастроемкость GN1-65 – 2 шт, гастроемкость GN1-40 – 3 шт, гастроемкость GN1-100 – 2 шт, решетка универсальная GN1 – 1 шт, подставка МКN-G – 1 шт, водоумягчитель 2S – 1 шт)
	1

	26
	Холодильная камера
	1

	27
	Стол охлаждаемый СХ-15/7Н
	1

	28
	Тележка для сбора посуды
	1

	29
	Подтоварник 
	1


33. Средняя общеобразовательная школа № 48 г. Пензы
Производственные помещения площадью - 116,8 кв.м, ул. Насосная, 1

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	  Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Шкаф  холодильный ШХ-1,4
	             1

	2
	Холодильник «Бирюса-133R»
	             1

	3
	Тестомесильная  машина  МТМ-65 МН
	             1

	4
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	             2

	5
	Весы электронные (напольные) CAS DL
	             1

	6
	Весы электронные (настольные) CAS SW-5
	             1

	7
	Мармит вторых блюд  2МЭВ
	             1

	8
	Зонт вытяжной  3В-12/8Н (вентиляция)
	             4

	9
	Ванна моечная двухсекционная
	             3

	10
	Стеллаж кухонный с сушкой  СКС
	             1

	11
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	             4

	12
	Плита электрическая 6-конфорочная ПЭ-726 ШК
	             2

	13
	Ванна моечная  односекционная ВВ1
	             1

	14
	Ванна моечная в комплектеВМ-1/800
	             2

	15
	Прилавок  холод. 2ПВО-15/7Н
	             1

	16
	Мармит первых блюд 2МЭПС
	             1

	17
	Универсальная кухонная машина  УКМ
	             1

	18
	Посудомоечная машина ПММ  К1 
	             1

	19
	Картофелеочистительная машина
	             1

	20
	Овощерезка МПР-350 -02
	             1

	21
	Шкаф пекарский ЭШ -2К
	             1

	22
	Пароконвектомат MKN(10,9 kWt ;400 V)
	             1

	23
	Элемент нейтральный(раздача)
	             1

	24
	Стол производственный (без борта)РПС-1
	             7

	25
	Мясорубка МИМ 300
	             1


34. Средняя общеобразовательная школа № 49 г. Пензы

Производственные помещения площадью - 85,5 кв.м,   ул. Кирова, 55а

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна
Перечень технологического оборудования 

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Картофелеочистительная машина РРN/10
	1

	2. 
	Мясорубка МИМ 300
	1

	3. 
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	4. 
	Тестомесильная машина МТМ 65 МН
	1

	5. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	6. 
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	7. 
	Шкаф холодильник ШК – 1,4
	1

	8. 
	Холодильник бытовой «Бирюса – 133 R»
	1

	9. 
	Шкаф пекарский ЭШ – 2К
	1

	10. 
	Плита электрическая 6 – конфорочная с духовым шкафом ПЭ – 726ШК
	1

	11. 
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ – 15
	2

	12. 
	Весы электронные (напольные) DB – 150Н
	1

	13. 
	Мармит первых блюд  2МЭПС2-11/7Н
	

	14. 
	Мармит вторых блюд  2МЭВ – 15/7Н
	1

	15. 
	Прилавок холодильный  2ПВО-15/7Н
	1

	16. 
	Элемент нейтральный  2ПН-15/7Н
	1


35. Средняя общеобразовательная школа № 50 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 63,8 кв.м,  ул. Докучаева, 20

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 

г. Пензы»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Прилавок холодильный в комплекте 2ПВО-15/7Н
	1

	2
	Мясорубка МИМ300
	1

	3
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	4
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	5
	Холодильник бытовой Бирюса – 133R
	1

	6
	Ванна моечная в комплекте ВМ-1/800
	2

	7
	Посудомоечная машина ПММК1
	1

	8
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ65МН
	1

	9
	Нагреватель воды электрический ЭВП3-15
	2

	10
	Весы электронные напольные CAS DL-200W
	1

	11
	Весы электронные CAS SW-5
	1

	12
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	13
	Мармит вторых блюд в комплекте 2 МЭВ – 15/7Н
	1

	14
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	15
	Овощерезка МПР-350-02
	1

	16
	Зонт вытяжной 3В-1218Н
	3

	17
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая в комплекте ВВ21553-1216Н2
	2

	18
	Мармит первых блюд в комплекте с гастроемкостями 2МЭПС2-11/7Н
	1

	19
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	5

	20
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	21
	Стол производственный без борта РПС15/6
	6

	22
	Плита электрическая 6-ти конфорочная с духовым шкафом в комплекте ПЭ-726ШК
	1

	23
	Пароконвектомат MKN silver 6/1
	1


36. Средняя общеобразовательная школа № 51 г. Пензы
Производственные помещения площадью - 116,8 кв.м,   ул. Крупской, 5

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 

г. Пензы»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК.
	1

	2.
	Плита электрическая 3-конфорочная
	1

	3.
	Мармит первых блюд 2 МЭПС2-11/7Н
	1

	4.
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	5.
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	6.
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R»
	1

	7.
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	8.
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	9.
	Весы электронные (напольные) ДВ-15ОН
	1

	10.
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	11.
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	12.
	Универсальная кухонная машина УКМ
	1

	13.
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	14.
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	15.
	Картофелеочислительная машина PPN/10
	1

	16.
	Мясорубка МИМ-300
	1

	17.
	Пароконвектомат MKN 6.1 Silver 
	1

	18.
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	19.
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	20.
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	21.
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	22.
	Ванна 1-сек ВМ-1/800
	2

	23.
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	24.
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2


37. Средняя общеобразовательная школа № 52 г. Пензы
Производственные помещения площадью-127,24 кв.м,    пр. Победы, 109

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Школьник»
Перечень технологического оборудования
	NN
п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт

	1
	Картофеле очистительная машина PPN/10
	1

	2
	Мясорубка МИМ-300
	1

	3
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	4
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	5
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	6
	Весы электронные /напольные/ DB-150Н
	1

	7
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	8
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	9
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	10
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	11
	Плита электрическая ПЭ-726ШК
	1

	12
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	13
	Шкаф  пекарский  ЭШ-2К
	1

	14
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	15
	Ванна 1-секц ВМ-1/800
	2

	16
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	17
	Водоумягчитель 2S
	1

	18
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	19
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	20
	Холодильник бытовой «Бирюза-133R»
	1

	21
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	22
	Подставка МКN-G
	1

	23
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	24
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	25
	Стеллаж с 5-тью решетчатыми полками
	1

	26
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	27
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	28
	Гастроёмкость GN 1/1-40
	3

	29
	Гастроёмкость GN 1/1-65
	2

	30
	Гастроёмкость GN 1/1-100
	2

	31
	Гастроёмкость GN 1/1-200
	1

	32
	Решётка универсальная 1/1
	1


38. Гимназия № 53  г. Пензы

Производственные помещения площадью -50,7  кв.м,  ул. Попова, 14

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	кол-во, шт.

	1
	Ванна моечная ITERMA BC-10/530
	1

	2
	Ванна моечная двойная ITERMA ВС-20/430/810
	1

	3
	Ванна моечная двойная ITERMA ВС-20/430/810
	1

	4
	Ванна моечная двойная ITERMA ВС-20/530/1010
	1

	5
	Ванна моечная двойная ITERMA ВС-20/600/1150
	1

	6
	Весы электронные порционный CAS AD-10
	1

	7
	Весы электронные порционный CAS AD-10
	1

	8
	Весы электронные порционный CAS AD-10
	1

	9
	Водонагреватель проточный ЭВПЗ-15
	1

	10
	Водонагреватель проточный ЭВПЗ-15
	1

	11
	Гастроемкость BLANCO GN-P 1/1-40
	1

	12
	Зонт вытяжной пристенный ITERMA 430 ЗПВ 1000/1200/450
	1

	13
	Зонт вытяжной центральный ITERMA 430
	1

	14
	Мармит  1-х и 2-х блюд л/р "АСТА" ЭМНК-70КУ(Универс.)
	1

	15
	Машина посудомоечная ELETTROBAR E 78
	1

	16
	Миксер МР350COMBI
	1

	17
	Мясорубка МИМ-300
	1

	18
	Овощерезка
	1

	19
	Пароконвектомат RATIONAL COMBEMASTER 61
	1

	20
	Плита 4 конфорочная 900СЕР ЭП-4 ЖШ (ЛИЦ.НЕРЖ.)
	1

	21
	Подставка для пароконвектора ITERMA 430SCC-61/101
	1

	22
	Подтоварник ITERMA СП-130/1000/500
	1

	23
	Полка навесная ITERMA 430 П-1/903
	1

	24
	Полка навесная ITERMA 430 П-1/903
	1

	25
	Полка навесная ITERMA 430ПД-5-600/300 для досок
	1

	26
	Прилавок для горячих напитков ПГН-70К Л/Р "Аста"
	1

	27
	Рукомойник настенный ITERMA ВЦ-15-400/310
	1

	28
	Рукомойник настенный ITERMA ВЦ-15-400/310
	1

	29
	Сковорода опрокид. 900СЕР ЭСК-80-027-40
	1

	30
	Стеллаж ITERMA 430 CNGF-11/1505
	1

	31
	Стеллаж ITERMA 430 СТП - 1/905
	1

	32
	Стеллаж ITERMA 430 СТП - 1/905
	1

	33
	Стеллаж ITERMA 430 СТП - 1/905
	1

	34
	Стеллаж ITERMA 430 СТП-11/1205
	1

	35
	Стеллаж ITERMA СТР 32Ш/605 передвижной
	1

	36
	Стеллаж ITERMA СТР 32Ш/605 передвижной
	1

	37
	Стойка для приборов  ПСП-70К Л/Р "АСТА"
	1

	38
	Стол для сбора отходов ITERMA 430 СБ - 141-606
	1

	39
	Стол охлаждаемый Л/Р "ACTA" ПВВ(Н)-70К-02
	1

	40
	Стол пристенный ITERMA  430 C-131/606
	1

	41
	Стол пристенный ITERMA 430 CБ-13/1206
	1

	42
	Стол пристенный ITERMA 430 CБ-13/1206
	1

	43
	Стол пристенный ITERMA 430 CБ-13/1206
	1

	44
	Стол пристенный ITERMA 430 CБ-13/1206
	1

	45
	Стол пристенный ITERMA 430 CБ-13/1506
	1

	46
	Стол пристенный ITERMA 430 CБ-131/906
	1

	47
	Стол пристенный ITERMA 430 CБ-131/906
	1

	48
	Стол пристенный ITERMA 430 CБ-131/906
	1

	49
	Тестомес  GAM спиральный S-16
	1

	50
	Шкаф пекарский GIERRE BRIO
	1

	51
	Шкаф растоечный GIERRE LIEV 09
	1

	52
	Шкаф холодильный с глухой дверью
	1

	53
	Шкаф холодильный с глухой дверью COLD S-700
	1

	54
	Электрокипятильник ЭКГ - 100
	1


39.  Лицей № 55  г. Пензы

Производственные помещения площадью – 101,0 кв.м,   ул. Мира, 15

Исполнитель по оказанию услуг – ИП Денисова Татьяна Александровна
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ -726ШК
	2

	2
	Мармит первых блюд 2МЭПС2 – 11/7Н
	1

	3
	Элемент нейтральный 2ПН -15/7Н
	1

	4
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	5
	Стол производственный без борта РПС – 12/6
	5

	6
	Стол производственный без борта РПС – 15/6
	2

	7
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553–12/6Н
	4

	8
	Ванна 1-секц. ВМ-1/800
	2

	9
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	10
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R»
	1

	11
	Шкаф пекарский Эш-2К
	1

	12
	Нагреватель воды электрический ЭВП3-15
	2

	13
	Весы электронные (напольные) DB-150Н
	1

	14
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	15
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	16
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	17
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	18
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	19
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	20
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	21
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	22
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	23
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	24
	Решётка универсальная GN1/1
	1

	25
	Подставка МКN-G
	1

	26
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	27
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	28
	Мясорубка МИМ-300
	1

	29
	Пароконвектомат MKN6.1 Silver
	1


40. Средняя общеобразовательная школа № 56 г. Пензы
Производственные помещения площадью– 116 кв.м,  ул. Рахманинова, 37-а

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Детское питание»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	2
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 К»
	1

	3
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	4
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом-ПЭ-726ШК
	1

	5
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	6
	Весы электронные напольные ВК.-150Н
	1

	7
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-1 1/7Н
	1

	8
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	9
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	10
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	И
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	12
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	13
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	14
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	15
	Ванна моечная двухсекционная цельно гнутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	16
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	17
	Ванна 1-секц. ВН-1/800
	2

	18
	Картофелеочистительная машина РРМ/1 0
	1

	19
	Мясорубка МИМ-300
	1

	20
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	21
	Тестомесильная машина МТМ 65 МН
	1

	22
	Дежа к тестомесильной машине МТМ 65/МН
	1

	23
	Гастроемкость СМ1/1-65
	2

	24
	Гастроемкость ОЫ 1/1-40
	3

	25
	Гастроемкость ОК1/1-100
	2

	26
	Гастроемкость ОЛ/1-200
	1

	27
	Решетка универсальная СМ1/1
	I

	28
	Подставка МКМ-С
	1

	29
	Водоочиститель 28
	1

	30
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	31
	Пароконвектомат МКN 6.1 
	1

	32
	Полка 11 00
	1

	33
	Направляющая с соединением 1 100
	1

	34
	Полка двойная 1500/2
	2

	35
	Направляющая с соединением 1500
	3

	36
	Противень к шкафу пекарскому ЭШ-2К
	2

	37
	Плита электрическая ПЭ-726ШК в комплекте
	I

	38
	Стеллаж с 5-решетчатыми полками в комплекте
	1


41. Средняя общеобразовательная школа № 57 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 196,9 кв.м,   пр. Строителей, 46

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Школьник»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Водоумягчитель 2S
	1

	2
	Гастроемкость  GN 1|1-200
	1

	3
	Зонт вытяжной ЗВ -12/8Н
	1

	4
	Зонт вытяжной ЗВ -12/8Н
	1

	5
	Зонт вытяжной ЗВ -12/8Н
	1

	6
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	7
	Мясорубка МИМ 300
	1

	8
	Парконвектомат MKN 6/1 SILVER
	1

	9
	Подставка VKN-G
	1

	10
	Посудомоечная машина  ПММ К1
	1

	11
	Решетка универсальная GN 1/1 (530х325) 1шт
	1

	12
	Стол произв. без борта РПС -115/6 2шт
	2

	13
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	14
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	15
	Плита электрическая ПЭ -726ШК в комплекте
	1

	16
	Стеллаж с 5-ю решетчатыми полками в комплекте
	1

	17
	Ванна моечная ВВ2/553-126Н
	1

	18
	Ванна моечная ВВ2/553-126Н
	1

	19
	Ванна моечная ВВ2/553-126Н
	1

	20
	Ванна моечная ВВ2/553-126Н
	1

	21
	Ванна моечная ВМ-1/800
	1

	22
	Ванна моечная ВМ-1/800
	1

	23
	Весы электронные напольные DB -15OH
	1

	24
	Мармит 1-х блюд 2МЭПС2  -11/7Н
	1

	25
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	26
	Нагреватель воды электрический  ЭВПЗ-15
	1

	27
	Нагреватель воды электрический  ЭВПЗ-15
	1

	28
	Плита электрическая 6-конфорочная ПЭ 726ШК
	1

	29
	Прилавок холодильный 2 ПВО -15/7Н
	1

	30
	Стеллаж кухонный СК-12/4 с сушкой
	1

	31
	Стеллаж кухонный СК-12/4 с сушкой
	1

	32
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	1

	33
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	1

	34
	Стол производственный РПС-12/6 (5шт)
	5

	35
	Холодильник бытовой "Бирюса-133 R
	1

	36
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	37
	Шкаф холодильный ШХ-1,43
	1

	38
	Элемент нейтральный 2ПН -15/7Н
	1

	39
	Гастроемкость GN 1/1-65  (2шт)
	2

	40
	Гастроемкость GN 1/1-40 (3шт)
	3

	41
	Гастроемкость GN 1/1-100 (2шт)

	2


42. Средняя общеобразовательная школа № 58 г. Пензы
Производственные помещения площадью - 198,6 кв.м,  ул. Ворошилова, 9         

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Веста-Сервис»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, 
шт.

	1
	Плита электрическая ПЭ-726ШК в комплекте
	1

	2
	Мармит первых блюд 2М7ПС2-11/7Н
	1

	3
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	4
	Стол производственный без борта РПС – 12/6
	5

	5
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	6
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	7
	Холодильник бытовой «Бюриса-133R»
	1

	8
	Шкаф пекарный ЭШ-2К
	1

	9
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	10
	Весы электронные (напольные)
	1

	11
	Мармит вторых блюд
	2

	12
	Прилавок холодильный
	1

	13
	Стеллаж кухонный СК -12/6
	4

	14
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	15
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	16
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	17
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	18
	Мясорубка МИМ-300
	1

	19
	Пароконвектомат MKN6.1
	1

	20
	Стеллаж кухонный СКС -12/4
	2

	21
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая
	4

	22
	Ванна 1-секц.ВМ-1/800
	2

	23
	Зонт вытяжной
	3

	24
	Водоумягчитель
	1

	25
	Подставка МКN
	1

	26
	Решетка универсальная GN 1/1
	1

	27
	Гастроемкость GN 1/1-200
	1

	28
	Гастроемкость GN 1/1-100
	2

	29
	Гастроемкость GN 1/1-65
	2

	30
	Гастроемкость GN 1/1-40
	3

	31
	Плита электрическая ПЭ-726ШК 
	1

	32
	Стол производственный без борта РПС -12/6
	3


43. Средняя общеобразовательная школа № 59 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 74,8  кв.м,  ул. Вадинская,  9
Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания  г.  Пензы»

Перечень технологического оборудования 

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Универсальная кухонная машина УМК-06
	1

	2. 
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	3. 
	Подставка МКN-G
	1

	4. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	5. 
	Картофелеочистительная машина РРN/10
	1

	6. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	7. 
	Мармит для первых блюд 2МЭВ-11/7H
	1

	8. 
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	9. 
	Стеллаж кухонный  СК-12/6
	2

	10. 
	Ванна моечная 2-х секционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	11. 
	Ванна моечная 1-секционная ВМ-1/800
	2

	12. 
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	13. 
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R»
	1

	14. 
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	15. 
	Нагреватель для воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	16. 
	Весы электронные (напольные) DB-150H
	1

	17. 
	Мармит для вторых блюд
	1

	18. 
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	19. 
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	20. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	21. 
	Мясорубка МИМ 300
	1

	22. 
	Пароконвектомат MKN 6.1 Silver
	1

	23. 
	Стол производственный  РПС-12/6
	5

	24. 
	Стол производственный РПС-15/6
	2

	25. 
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	26. 
	Решетка универсальная 1/1
	1

	27. 
	Водоумягчитель 2S
	1

	28. 
	Плита электрическая  4- конфорочная ПЭС-4
	1

	29. 
	Стеллаж с решетчатыми полками СК
	1

	30. 
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	31. 
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	32. 
	Гастроемкость GN1/1-100
	2


44. Средняя общеобразовательная школа № 60 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 121 кв.м,  ул. Ростовская, 58

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1.
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	2.
	Тестомесильная машина МТМ-65 МН
	1

	3.
	Гастроемкость GN/ 1/1-200
	1

	4.
	Водоумягчитель 2 S
	1

	5.
	Посудомоечная машина ПММ п 1
	1

	6.
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	7.
	Мясорубка МИМ-300
	1

	8.
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726 ШК
	1

	9.
	Мармит первых блюд 2 МЭПС 2-11/ 7 Н
	1

	10.
	Элемент нейтральный 2 ПН-15/ 7Н
	1

	11.
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	12.
	Холодильник бытовой «Бирюса»-133 R»
	1

	13.
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	14.
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	15.
	Весы электронные напольные DВ-150Н
	1

	16.
	Мармит вторых блюд 2 МЭВ-15 /7Н
	1

	17.
	Прилавок холодильный 2ПВО-15 /7Н
	1

	18.
	Зонт вытяжной ЗВ-12/ 8Н
	3

	19.
	Пароконвектомат MKN  6.1.  Siver
	1

	20.
	Решетка универсальная GN 1/1
	1

	21.
	Подставка MKN-G
	1

	22.
	Ванна моечная 2-х секционная цельнотянутая ВВ 2/553-12/6Н
	4

	23.
	Ванная 1-секционная ВМ-1/800
	2

	24.
	Стеллаж кухонный с сушилкой СКС-12/4
	2

	25.
	Ванна
	1

	26.
	Весы электронные настольные
	1

	27.
	Стеллаж с 5-тью решетчатыми полками в комплекте
	1

	28.
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	29.
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	8

	30.
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	31.
	Плита электрическая ПЭ-726ШК в комплекте
	1

	32.
	Стол разделочный
	3


45. Средняя общеобразовательная школа № 61 г. Пензы
Производственные помещения площадью -  61,1 кв.м,  ул. Бурмистрова, 16а

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ – 726ШК
	1

	2
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	3
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	4
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	5
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	6
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	7
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	8
	Ванна 1-секционная  ВМ-1/800
	2

	9
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	10
	Холодильник бытовой «Бирюса-133 R»
	1

	11
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	12
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	13
	Весы электронные (напольные) DB-150Н
	1

	14
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	15
	Прилавок холодильный 2 ПВО -15/7Н
	1

	16
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	17
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	18
	Пароконвектомат МКN 6,1 Silver 
	1

	19
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	20
	Тестомесильная машина MTM-65МН
	1

	21
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	22
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	23
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	24
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	25
	Решетка универсальнаяGN 1/1
	1

	26
	Подставка MKN-G
	1

	27
	Водоумягчитель  2S
	1

	28
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	29
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	30
	Мясорубка MИM -300
	1

	31
	Плита электрическая ПЭС-4 в комплекте
	1

	32
	Стеллаж с 5-тью решетчатыми полками в комплекте
	1


46. Средняя общеобразовательная школа № 62 г. Пензы
Производственные помещения площадью -  134 кв.м,   ул. Пермская, 1

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания  г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Электрический мармит ЭМК 70 КУ
	1

	2
	Прилавок для горячих напитков ПГБ 77 ОК
	1

	3
	Прилавок холодный ПВВ 70К
	1

	4
	Витрина холодильная «Спутник»
	1

	5
	Прилавок для столовых приборов ПСП 70К
	1

	6
	Холодильник POLAIR
	4

	7
	Морозильная камера NORD FRIGOR
	2

	8
	Посудомоечная машина E 50
	1

	9
	Столы металлические 
	14

	10
	Стеллажи для тарелок
	2

	11
	Стеллажи для посуды
	5

	12
	Котел пищеварочный электрический КПЭМ-60
	1

	13
	Пароконвенктомат RATIONAL
	1

	14
	Стеллаж для выпечки 
	1

	15
	Стеллаж для пароконвектомата
	1

	16
	Плита электрическая ЭП-4ЖШ
	1

	17
	Протирочная машина МПР 350 М
	1

	18
	Жарочный шкаф BRIOTEK
	1

	19
	Растойка для теста
	1

	20
	Тестомесильная машина Я16-ЩХЗ
	1

	21
	Мойка для посуды
	14

	22
	Раковина для рук (металлическая)
	5

	23
	Раковина для рук (эмалированная)
	2

	24
	Картофелечистка МОК 150М
	1

	25
	Подставки
	4

	26
	Электромясорубка MИM 300
	1

	27
	Электрокипятильник ЭКГ 100
	1

	28
	Электронагреватель проточный ЭВПЗ 15
	1


47. Средняя общеобразовательная школа № 63 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 195,9 кв.м,    ул. Онежская, 11

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Школьник»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1. 
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	2. 
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	3. 
	Гастроемкость GN/1-65
	2

	4. 
	Гастроемкость GN/1-40
	3

	5. 
	Гастроемкость GN/1-100
	2

	6. 
	Гастроемкость GN/1- 200
	1

	7. 
	Решетка универс GN/1/1
	1

	8. 
	Подставка МКN-G
	1

	9. 
	Водоумягчитель 2S
	1

	10. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	11. 
	Картофелеочистительная машина PPN/10
	1

	12. 
	Мясорубка МИМ 300
	1

	13. 
	Пароконвектомат
	1

	14. 
	Плита электрическая  6- конфорочная ПЭ726 ШК
	2

	15. 
	Мармит 1 блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	16. 
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	17. 
	Стеллаж кухонный СК 12/6
	2

	18. 
	Стол производственный б/борта РПС 12/6
	5

	19. 
	Стол производственный б/борта РПС 15/6
	2

	20. 
	Ванна моечная 2 секционная ВВ/553-12/6Н
	4

	21. 
	Ванна 2 секционная ВМ-1/800
	2

	22. 
	Шкаф холл ШХ-1,4
	1

	23. 
	Холодильник Бирюса 133R
	1

	24. 
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	25. 
	Нагреватель воды Эл. ЭВПЗ-15
	2

	26. 
	Весы электронные напольные DB150H
	1

	27. 
	Мармит 2 блюд 2МЭВ-15/7H
	1

	28. 
	Прилавок холод 2ПВО-15/7H
	1

	29. 
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8H
	3

	30. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС 12/4
	2


48. Средняя общеобразовательная школа № 64 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 251 кв.м,   ул. Бородина, 16
Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Школьник»

Перечень технологического оборудования

	№  п/п
	                     Наименование оборудования, марка
	Кол-во,
шт.

	1.
	Стол производственный РПС 12/6
	           5

	2.
	Стол производственный РПС 15/6
	           2

	3.
	Гастроемкость GH1/1-200
	           1

	4.
	Решетка универсальная GH1/1
	           1

	5.
	Водоумягчитель 2S
	           1

	6.
	Универсальная кухон.машина УКМ-06
	           1

	7.
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	           1

	8.
	Пароконвектомат МКN 6.1 Siver
	           1

	9.
	Посудомоечная машина ПММ К1
	           1

	10.
	Картофельноочистит.машина PPN/10
	           1

	11.
	Подставка MKN - G
	           1

	12.
	Мясорубка МИМ-300
	           1

	13.
	Плита электрическая 6-конфорочная ПЭ-726 ШК
	           2

	14.
	Мармит 1-х блюд 2МЭПС-11/7Н
	           1  

	15.
	Элемент нейтронный 2ПН-15/7Н
	           1

	16.
	Стеллаж кухонный СК 12/6
	           2

	17.
	Ванна моечная 2-х секционная
	           4

	18.
	Ванна 1-секционная ВМ-1/800
	           2

	19.
	Шкаф холодильный ШХ 1,4
	           1

	20.
	Холодильник бытовой «Бирюса 133R»
	           1

	21.
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	           1

	22.
	Нагреватель воды электр.ЭВП.3-15
	           2

	23.
	Мармит 2-х блюд 2МЭВ-15/7Н
	           1

	24.
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	           1

	25.
	Зонт вытяжной ЗВ-12/ВН
	           3

	26.
	Весы электронные (напольные) DB-150Н
	           1

	27.
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	           2

	28.
	Гастроемкость GH1/1-65
	           2

	29.
	Гастроемкость GN1/1-40
	           3

	30.
	Гастроемкость GN1/1-100
	           2


49. Средняя общеобразовательная школа № 67 г. Пензы
Производственные помещения площадью  – 173,1 кв.м,    ул. Лядова, 14

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Детское питание»
Перечень технологического оборудования

	№
пп
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Картофелеочистительная машина PPN\10
	1

	2
	Мясорубка МИМ 300
	1

	3
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	4
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	5
	Водоумягчитель 2S
	1

	6
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	7
	Пароконвектомат МКN 6.1 Silver
	1

	8
	Шкаф холодильный ШХ – 1,4
	1

	9
	Холодильник бытовой «Бирюса – 133 R»
	1

	10
	Шкаф пекарский ЭШ – 2 К
	1

	11
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ – 726 ШК
	2

	12
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ - 15
	2

	13
	Весы электронные (напольные) DВ – 150Н
	1

	14
	Мармит первых блюд 2 МЭПС2 -11/7Н
	1

	15
	Мармит вторых блюд 2МЭВ – 15/7Н
	1

	16
	Прилавок холодильный 2ПВО -15/7Н
	1

	17
	Элемент нейтральный 2ПН – 15/7Н
	1

	18
	Зонт вытяжной 
	3


50. Средняя общеобразовательная школа № 68 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 197,0 кв.м,  пр. Строителей, 140

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Ванна 1-секцонная ВМ-1/800
	2

	2
	Ванна моечная 2-секционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	3
	Весы электронные (напольные) DB-150Н
	1

	4
	Водоумягчитель 2S
	1

	5
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	6
	Весы электронные (напольные) DB-150Н
	1

	7
	Водоумягчитель 2S
	1

	8
	Зонт вытяжной 3В-12/8Н
	3

	9
	Картофелеочистительная машина РРN/10
	1

	10
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	11
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	12
	Мясорубка МИМ300
	1

	13
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	14
	Пароконвектомат MKN6.1 Silver
	1

	15
	Плита электрическая 6 конфорочная с дух. шкафом ПЭ-726ШК
	1

	16
	Плита электрическая ПЭ-726ШК в комплекте
	1

	17
	Подставка MKN-G
	1

	18
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	19
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	20
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС*12/4
	2

	21
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	22
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	23
	Стеллаж с 5 решетчатыми полками в комплекте
	1

	24
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	25
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	26
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	27
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	28
	Холодильник бытовой "Бирюса-133 R"
	1

	29
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	30
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	31
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	32
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	33
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	34
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	35
	Гастроемкость GN1/1-200
	2

	36
	Решетка универсальная GN 1/1
	1


51. Средняя общеобразовательная школа № 69 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 181,6 кв.м,   ул. Терновского, 168

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	2
	Холодильная камера КХН-11,75 
	1

	3
	Моноблок среднетемпературный ММ 218S
	1 

	4
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1 

	5
	Плита электрическая  6- конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726 ШК
	1

	6
	Плита электрическая  4-х конфорочная без духовки ПЭС-4
	1 

	7
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2 

	8
	Весы электронные напольные ДВ-150Н
	1

	9
	Мармит 1-х блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	10
	Мармит 2-х блюд 2МЭВ-15/7Н
	1 

	11
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	12
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	4 

	13
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2 

	14
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	2 

	15
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2 

	16
	Ванна моечная 2-х секционная, цельнотянутая ВВ-2/553-12/6Н
	5 

	17
	Стеллаж кухонный СК-15/6
	2 

	18
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1 

	19
	Ванна 1 секционная  ВМ-1/800
	2 

	20
	Колода разрубочная для мяса
	1 

	21
	Картофелеочистительная  машина МОК-300
	1 

	22
	Мясорубка НЕ-G22NA3
	1 

	23
	Универсальная кухонная машина УКМ06
	1 

	24
	Тестомесильная машина МТМ65МН
	1

	25
	Пароконвертомат. MKN silver 10.1
	1

	26
	Подставка MKN-G
	1

	27
	Водоумягчитель 2S
	1

	28
	Посудомоечная машина ПММЛ1
	1

	29
	Весы электронные
	1

	30
	Стеллаж с 5-ю решетчатыми полками
	1

	31
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	1

	32
	Гастроемкость GH1/1-65
	1

	33
	Гастроемкость GH1/1-40
	1

	34
	Гастроемкость GH1/1-100
	1

	35
	Гастроемкость GH1/1-200
	1

	36
	Решетка универсальная GH1/1
	1

	37
	Элемент нейтральный 
	1

	38
	Темоконтейнер AL -200 GN  1|1
	1

	39
	Темоконтейнер AL -200 GN  1|1 (2)
	1


52. Средняя общеобразовательная школа № 71 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 202,5 кв.м,    ул. Можайского, 1

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 
г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ 
п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, 
шт.

	1. 
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	2. 
	Моноблок среднетемпературный ММ218S 
	1

	3. 
	Холодильная камера КХ11,75 
	1

	4. 
	Пароконвектомат ELOMA Multimax B (дополнительно в комплекте: подставка и водоумягчитель) 
	2

	5. 
	Стеллаж кухонный СК-12/6 
	3

	6. 
	Тестомесильная машина в комплекте МТМ 65МН 
	1

	7. 
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15 
	2

	8. 
	Весы электронные (напольные) CAS ВД-200N 
	1

	9. 
	Весы электронныеCAS SW-5 
	1

	10. 
	Универсальная кухонная машина УКМ 06 
	1

	11. 
	Стеллаж кухонный СК-15/6 
	1

	12. 
	Котел пищеварочный КПЭМ-250 
	1

	13. 
	Посудомоечная машина ПММ К1 
	1

	14. 
	Картофелеочистительная машина МОК-300 
	1

	15. 
	Мясорубка МИМ 300 
	1

	16. 
	Овощерезка МПР-350-02 
	1

	17. 
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая в комплекте ВВ2/553-12/6Н 
	4

	18. 
	Шкаф пекарский ЭШ-2К 
	1

	19. 
	Стол производственный без борта РПС 15/6
	12

	20. 
	Прилавок холодильный в комплекте 2ПВО-15/7Н 
	1

	21. 
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н 
	6

	22. 
	Элемент нейтральный в комплекте 2ПН-15/7Н 
	1

	23. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом в комплекте ПЭ-726ШК 
	2

	24. 
	Мармит первых блюд в комплекте с гастроемкостями 2МЭПС2-11/7Н 
	1

	25. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4 
	2

	26. 
	Плита электрическая 4-конфорочная без духовки в комплекте ПЭС-4 
	1

	27. 
	Ванна моечная в комплекте ВМ-1/800 
	2

	28. 
	Колода разрубочная для мяса 
	1

	29. 
	Мармит вторых блюд в комплекте 2МЭВ-15/7Н 
	1

	30. 
	Термоконтейнер AL -200 GN  1|1
	1

	31. 
	Термоконтейнер AL -200 GN  1|1 (2)
	1

	32. 
	Тележка грузовая ТГ-10/6 – 300Н
	1

	33. 
	Холодильный шкаф ШХ 0,7
	1

	34. 
	Весы DB-150Н
	1

	35. 
	Полка сплошная ПС-12/4Н
	1

	36. 
	Шкаф ШТЭ-1,36
	1


53.  Лицей № 73  г. Пензы

Производственные помещения площадью  - 207,9 кв.м,   ул.  Ладожская, 125    

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 

г. Пензы»

                       Перечень технологического оборудования

	№
п/п
	Наименование оборудования, марка 
	Кол-во, 
шт.

	
	
	

	1. 
	Плита электрическая  6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	2. 
	Плита электрическая 4-конфорочная без духовки ПЭС-4
	1

	3. 
	Колода разрубочная для мяса
	1

	4. 
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	4

	5. 
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	6. 
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ -15
	2

	7. 
	Подставка MKN-G
	1

	8. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	3

	9. 
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	10. 
	Стеллаж кухонный СК-15/6
	2

	11. 
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	2

	12. 
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	13. 
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	14. 
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	5

	15. 
	Весы электронные CAS AD -2.5
	1

	16. 
	Водоумягчитель 2S
	1

	17. 
	Мясорубка  АЕ-G22NAЗ
	1

	18. 
	термоконтейнер AL-200 GN 1/1 48л., серый
	1

	19. 
	термоконтейнер AL-200 GN 1/1 48л.,  синий
	1

	20. 
	Ванна 1-секционная ВМ -1/800
	2

	21. 
	Весы электронные (напольные) DB-150H
	1

	22. 
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	23. 
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	24. 
	Моноблок среднетемпературный ММ 218 S
	1

	25. 
	Пароконвектомат МКN Silver 10.1
	1

	26. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	27. 
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	28. 
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	29. 
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	30. 
	Холодильная камера КХН-11,75
	1

	31. 
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1


54. Средняя общеобразовательная школа № 74 г. Пензы
Производственные помещения площадью – 200,6 кв.м,   ул. Ладожская, 131
     Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 

      г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ 
п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол – во,
шт.

	1. 
	Картофелеочистительная  машина PPN/10
	1

	2. 
	Мясорубка МИМ 300
	1

	3. 
	Универсальная кухонная машина УКМ 06
	1

	4. 
	Тестомесильная машина МТМ 65МН
	1

	5. 
	Гастроемкость GN1/1-65
	2

	6. 
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	7. 
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	8. 
	Гастроемкость GN1/1-200
	1

	9. 
	Решетка универсальная GN1/1
	1

	10. 
	Подставка MKN-G
	1

	11. 
	Водоумягчитель 2S
	1

	12. 
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	13. 
	Параконвектомат MKN 6.1Silver
	1

	14. 
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1

	15. 
	Холодильник бытовой «Бирюса-133R»
	1

	16. 
	Шкаф пекарский ЭШ – 2К
	1

	17. 
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ – 726 ШК
	1

	18. 
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	19. 
	Весы электронные (напольные) DB-150H
	1

	20. 
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	21. 
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	22. 
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	23. 
	Элемент нейтральный 2ПН-15/7Н
	1

	24. 
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	25. 
	Стол производственный без борта РПС-12/6
	5

	26. 
	Стол производственный без борта РПС-15/6
	2

	27. 
	Зонт вытяжной ЗВ-12/8Н
	3

	28. 
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	4

	29. 
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	2

	30. 
	Ванна 1-секц ВМ-1/800
	2

	31. 
	Стеллаж с 5-решетчатыми полками
	1

	32. 
	Плита электрическая с 6- конфорочная ПЭ – 726 ШК
	1


55. Средняя общеобразовательная школа № 75 г. Пензы
Производственные помещения площадью - 197,6 кв.м,   ул. Тепличная, 18

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, 
шт.

	1
	Ванна 1-секц ВМ-1/800
	2

	2
	Ванна моечная 2- секционная цельнотянутая ВВ2/553-12/6Н
	5

	3
	Весы электронные (напольные) DB-150H
	1

	4
	Весы электронные CAS AD-2,5
	1

	5
	Водоумягчитель 2S
	1

	6
	Гастроемкость GN1/1-100
	2

	7
	Гастроемкость GN1/1-200
	2

	8
	Гастроемкость GN1/1-40
	3

	9
	Гастроемкость GN1/1-65
	5

	10
	Зонт вытяжнойЗВ-12/8Н
	4

	11
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	12
	Колода разрубочная для мяса
	1

	13
	Мармит вторых блюд 2МЭВ-15/7Н
	1

	14
	Мармит первых блюд 2МЭПС2-11/7Н
	1

	15
	Моноблок среднетемпературный ММ 218S
	1

	16
	Мясорубка АЕ-G22NA3
	1

	17
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	18
	Пароконвектомат MKN Silver 10,1
	1

	19
	Плита электрическая 4-конфорочная без духовки ПЭС-4
	1

	20
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом ПЭ-726ШК
	1

	21
	Подставка MKN-G
	1

	22
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	23
	Прилавок холодильный 2ПВО-15/7Н
	1

	24
	решетка универсальная GN1/1
	3

	25
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	3

	26
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	2

	27
	Стеллаж кухонный СК-15/6
	2

	28
	Стеллаж с 5-ю полками в комплекте
	1

	29
	Стол производственный без борта
	5

	30
	Стол производственный без борта РПС-12/6(5274руб)
	2

	31
	Стол производственный без борта РПС-15/6(5783руб)
	2

	32
	Термоконтейнер 
	2

	33
	Тестомесильная машина МТМ-65МН
	1

	34
	Универсальная кухонная машина УКМ-06
	1

	35
	Холодильная камера КХН-11,75
	1

	36
	Шкаф пекарский ЭШ-2К
	1

	37
	Шкаф холодильный ШХ-1,4
	1


56. Средняя общеобразовательная школа № 76 г. Пензы
Производственные помещения площадью - 240,8 кв.м,   ул. Лядова, 50

Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Школьник»
Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1.
	Овощерезка МПР
	1 

	2.
	Мясорубка
	1 

	3.
	Хлеборезка декоративная
	1 

	4.
	Весы «Тюмень»
	2 

	5.
	Весы почтовые
	1 

	6.
	Шкаф холодильный ШХ – 1,4
	1 

	7.
	Холодильная камера КХН – 11,75
	1 

	8.
	Моноблок среднетемпературный ММ 218 S
	1 

	9.
	Шкаф пекарский ЭШ – 2К
	1 

	10.
	Плита электрическая  4- конфорочная без духовки ПЭС - 4
	1 

	11.
	Плита электрическая  6 – конфорочная с духовым шкафом ПЭ – 726 ШК
	1 

	12.
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2 

	13.
	Весы электронные (напольные) DB – 150 H
	1 

	14.
	Мармит первых блюд 2-11/7Н
	1 

	15.
	Мармит вторых блюд 2 МЭВ-15/ 7Н
	1 

	16.
	Прилавок холодильный 2 ПВО – 15/7 Н
	1 

	17.
	Стеллаж кухонный СК – 12/6
	2 

	18.
	Стол производственный без борта РПС – 12/6
	2 

	19.
	Стол производственный без борта РПС – 15/6
	2 

	20.
	Зонт вытяжной 3В – 12/8 Н
	4 

	21.
	Ванна моечная 2- секционная цельнотянутая ВВ2/ 553-12/6Н
	5 

	22.
	Стеллаж кухонный СК – 15/6
	2 

	23.
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС – 12/4
	3 

	24.
	Ванна 1 – секционная ВМ – 1/800
	2 

	25.
	Колода разрубочная для мяса
	1 

	26.
	Картофелеочистительная машина МОК -300
	1 

	27.
	Мясорубка AE-G22NA3
	1 

	28.
	Универсальная кухонная машина УКМО6
	1 

	29.
	Тестомесильная машина МТМ65 МН
	1 

	30.
	Гастроёмкость GN 1/ 1 - 65
	5 

	31.
	Гастроёмкость GN 1/ 1 - 40
	3 

	32.
	Гастроёмкость GN 1/ 1 – 100
	2 

	33.
	Гастроёмкость GN 1/ 1 - 200
	2 

	34.
	Решётка универсальная GN 1/ 1
	3 

	35.
	Подставка MKN - G
	1 

	36.
	Водоумягчитель 2 S
	1 

	37.
	Посудомоечная машина ПММК 1
	1 

	38.
	Весы электронные CASAД – 2,5
	1 

	39.
	Плита электрическая ПЭС - 4
	1 

	40.
	Пароконвектомат MKN Silver 10 л
	1 

	41.
	Термоконтейнер AL200 GN 1/1 48 л., серый
	1 

	42.
	Термоконтейнер AL 200 GN 1/1 48 л., синий
	1 


57. Гимназия во имя святителя Иннокентия Пензенского г. Пензы

Производственные помещения площадью - 40,2 кв.м,  ул. Кулибина, 10-б

 Исполнитель по оказанию услуг – ООО «Комбинат школьного питания Октябрьского района 
  г. Пензы»

Перечень технологического оборудования

	№ п/п
	Наименование оборудования, марка
	Кол-во, шт.

	1
	Холодильник бытовой Бирюса -133R
	2

	2
	Стеллаж кухонный СК-12/6
	3

	3
	Стеллаж кухонный с сушкой СКС-12/4
	1

	4
	Стол производственный без борта РПС 12/6
	4

	5
	Зонт вытяжной ЗВ -12/8Н
	2

	6
	Овощерезка МПР-350-02
	1

	7
	Картофелеочистительная машина МОК-300
	1

	8
	Мясорубка МИМ 300
	1

	9
	Нагреватель воды электрический ЭВПЗ-15
	2

	10
	Плита электрическая 6-конфорочная с духовым шкафом в комплекте ПЭ-726ШК
	1

	11
	Ванна моечная двухсекционная цельнотянутая в комплекте ВВ2/553-12/6Н
	3

	12
	Ванна моечная в комплекте ВМ-1/800
	1

	13
	Весы электронные (напольные) САS DL-200N
	1

	14
	Весы электронные CAS SW-5
	1

	15
	Мармит вторых блюд в комплекте 2МЭВ-15/7Н
	1

	16
	Мармит для первых блюд
	2

	17
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	18
	Машина протирочно - резательная МПР-350-00
	1

	19
	Прилавок для приборов 2ПП1-6/7Н
	1

	20
	Электрический кипятильник Kuechenbach PU -200
	1

	21
	Пароконвектомат MKN 6.1 Silver в комплекте с дополнительным оборудованием
	1

	22
	Подставка  ПРК-40/40/25Н
	1


Заместитель председателя 

Пензенской городской Думы                                                                                         Ю.П. Алпатов







